(ASAEGITTO

I TALIAANS-ARGENTIJNS HOUTSKOOLGRILL RESTAURANT

Welkom bij Casa Egittol

Welkom [

Een plek waar mensen, culturen en smaken elkaar kunnen ontmoeten. Kwadliteit, sfeer en uitstekende service zijn voor ons de belangrijkste elementen die onze voortreffelijke gerechten
vergezellen. Onze gastheren- en vrouwen zorgen ervoor dat u niks tekort komt met hun uitstekende kennis van de wijnen en gerechten, terwijl de passievolle keukenbrigade
gerechten bereiden die een lust zijn voor het oog en een sensatie voor de smackpapilen. Wij doen ons uiterste best om uw avond een gouden randje te geven.

Margherita V?

tomatensaus | fior di latte | verse basilicum

Salami
tomatensaus | fior di latte | ltaliaanse salami

Quatro formaggi V'
tomatensaus | fior di latte | diverse kazen | walhoten

Carbonara
tomatensaus | fior di latte | Parmaham | guanciale |
ltaliaanse salami | ei

Carpaccio
tomatensaus | fior di latte | ossenhaas | rucola | Parmezaanse
kaas | piinboompitten | zongedroogde tomaat | truffelmayonaise

Calzone
dubbelgevouwen pizza | tomatensaus | fior di latte |
Parmaham | ltaliaanse salami | champignons | rode ui

Capra V¥
tomatensaus | fior di latte | spinazie | geitenkaas | vities met appelstroop
en balsamico | crumble | rucola

Ndu]o

fior di latte | nduja | Parmaham | spinazie | Parmezaanse kaas

Pescatore
fior di latte | zalmsnippers | gamba | spinazie | cherry tomaten

Vitello
kalfsvlees | fomatensaus | fior di latte | rucola | kapperties | walnoten |
eiluil fonijnmayonaise

Azzurro V7

fior di latte | gorgonzola | cherry tomaten | ui chutney

ONTDEKKINGSTOCHT

van 'de Chef

De chefs-kok neemt je mee op ontdekkingstocht,
een proeverij buiten de kaart om van 3 gangen.

3-gangenmenu 5/
met een daarbij passend wiinarrangement  //

HOOFDGERECHTEN

geserveerd met gefrituurde aardappels en verse salade

Tournedos
230 gram

Bavette
230 gram

Rib-eye
230 gram

Shortrib

langzaam gegaard rundvlees | huisgemaakte jus de veau

T-Bone dry aged
500 gram

Mixed gril viees
tournedos | kalfsvlees | kipfilet

Vega lamsspies V/
nobeef lamsvlees van Redefine Meat

Eendenborst
geserveerd met portsaus

Hertenbiefstuk
gepocheerde peer | gekarameliseerde sjalot | gember | portsaus

Kipsaté
kipfilet | satésaus | kroepoek

Zalmfilet
200 gram

Mixed grill vis
zeebaars | zalmfilet | tiger gamba's

Canadese kreeft
rechtstreek vanuit ons homarium geserveerd

Catch of the day

wisselende vis
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dagpris

dagprijs

PASTA

keuze uit: fusilloni, linquine of papardela

lill -~

FUSILLONI LINGUINE PAPPARDELLE

Bolognese 14
tomatensaus | rundergehakt | room | rucola | Parmezaanse kaas

Carbonara 16
guanciale | peterselie | room | ei | Spaanse peper | rucola | Parmezaanse kaas

Lasagne 7
lasagnebladen | fomatensaus | rundergehakt | bechamelsaus |
buffelmozzarella | rucola | Parmezaanse kaas

Al pesto pollo 8
pesto | kipfilet | cherry tomaaties | piinboompitten | room | rucola |
Parmezaanse kaas

Gambaretti 18

gamba’s | Spaanse peper | peterselie | witte wijn | citroen | rucola

Alla Fiorentina 7
spinazie | gorgonzola | room | Parmaham | rucola | Parmezaanse kaas

Arrabiata V7 7

arrabiata | cherry fomaaties | room | spaanse pepers | rode ui |
walnoten | Parmezaanse kaas | rucola

Toscana 7
tfomatensaus | rode ui | paprika | room | ossenhaas | rucola | Parmezaanse kaas

Ravioli 19
ossenhaas | pasta gevuld met ricotta en spinazie | fomatensaus | room
afgeblust met vieux | rucola | Parmezaanse kaas

Risofto V7 20
kipfilet | rucola | Parmezaanse kaas
optie daggroenten +3

Risotto Vegetariana 20
bospaddenstoelen | hazelhoten | rode ui | rucola | Parmezaanse kaas

VOOR DE KIDS

Laat ons weten of je een dieetbeperking
of voedselallergie hebt.
Scan de OR code voor de allergenen kaart.
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